
Event-Kalender

2025 Kulinarische Erlebnisse und 
besondere Auszeiten.Jetzt schöne  Erinnerungen schaffen.



Käse und Wein
Cremig, würzig, gereift oder Blauschimmel. Die Welt der Käse- 
herstellung ist ebenso spannend und komplex wie die Welt des 
Weines. Höchste Zeit, um Käse und Wein miteinander in Einklang 
zu bringen. Doch welcher Käse passt eigentlich zu welchem 
Wein? Wir bringen Licht ins Dunkle.

3 Käsesorten � 3 Weine � Wasser � Brot 

29,- €  pro Person

! ��Reservierungen unter: www.becker-weine.com/veranstaltungen

22. Februar � 17.00 – 18.30 Uhr

Weinprobe des Monats

JANUAR

FEBRUAR

Vegane kulinarische Aktion zusätzlich zur saisonalen Speisekarte. 
Vegan kann so lecker sein – Probieren Sie es aus und kosten Sie 
sich durch unser veganes Angebot im Januar.

Liebe Gäste des Weinzuhause,

wir freuen uns ganz besonders, mit Ihnen in 12 Monate voller Veranstaltungen und  
Highlights zu starten. Freuen Sie sich auf kulinarische, magische und abwechslungs

reiche Momente im Herzen von Rheinhessen. Verbringen Sie genussreiche Stunden  
egal ob allein, zu zweit, mit der ganzen Familie oder dem Freundeskreis.

Ihre Gastgeberfamilie Wild und das Team vom Weinzuhause  
sowie Ihre Winzerfamilie Becker

Mi – So � 18.00 – 21.00 Uhr

Veganuary

Die Krimiwerkstatt – von der Idee zum fertigen Buch. Der 
rheinhessische Autor Helge Weichmann gibt bei der Lesung 
spannende und humorvolle Einblicke in das Handwerk des 
Schreibens. Wo kommen die Ideen her, was kann bei der 
Verlagssuche alles schiefgehen, und wer sucht eigentlich das 
Bild fürs Cover aus? Anhand seiner Romane, Kurzgeschich-
ten und unveröffentlichten Manuskripte nimmt Helge Weich-
mann die Gäste mit in seine ganz persönliche Krimiwerkstatt.

Begrüßungssecco � Spundekäs & Brezel

28,- €  pro Person

! ��Reservierungen unter: www.becker-weine.com/veranstaltungen

02. Februar � 17.00 – 19.00 Uhr

Wein und Buch 

Es ist Valentinstag – Was gibt es heute Schöneres als diesen 
besonderen Abend in gemütlichem  Ambiente kulinarisch zu 
genießen. 

! ��Reservieren Sie Ihren Tisch in unserem Restaurant ESSZIMMER 
und freuen Sie sich auf ein romantisches Valentinsmenü von unserer 
Empfehlungstafel.

14. Februar � 18.30 Uhr

Valentinsmenü

Das Weinzuhause  
Erleben. Ankommen. 

Genießen.



MÄRZ

APRIL

Freuen Sie sich auf eine Präsentation der Hut-Geschichte  
mit Hüten aus allen  Epochen, gespickt mit rheinhessicher 
Mundart. HUT AB! – von A wie Ascot bis Z wie Zylinder – 
Eine vergnügliche Reise durch die Geschichte der Hüte.

Fingerfood � 1 Glas Wein � 1 Begrüßungssecco

30,- €  pro Person

! ��Reservierungen unter: www.becker-weine.com/veranstaltungen

Das Leben ist schön – auch wenn es vergeht.
„Drei Menschen, deren Leben sich auf unerwartete Weise mit-
einander verweben – gemeinsam lernen sie aus der Vergan-
genheit, träumen von der Zukunft und erleben intensiv den 
Augenblick im Hier und Jetzt.“ Nehmen Sie Platz und lauschen 
Sie mit einem Glas Wein in der Hand einer spannenden Lesung 
der rheinhessichen Autorin Mary Kuniz.

Lesung | Begrüßungssecco | 2 Weine | Fingerfood |  
Wasser inkl. – weitere Getränke nach Verbrauch

28,- €  pro Person

! ��Reservierungen unter: www.becker-weine.com/veranstaltungen

Ostern in den Weinbergen, was kann es Schöneres geben? 
Freuen Sie sich auf entspannte Ostertage im Weinzuhause.

3-Gang-Karfreitagsmenü

59,- €  pro Person

! ��Reservierungen unter: www.becker-weine.com/veranstaltungen

Geführte österliche Wanderung durch die Weinberge. Freuen 
Sie sich auf viel Wissenswertes rund um die Region sowie 
Fauna, Flora und den aktuellen Stand im Weinberg. Im An-
schluss an den zweieinhalb stündigen Osterspaziergang 
dürfen Sie sich auf eine spannende 3er-Weinprobe im Wein-
zuhause freuen.

20,- €  pro Person � Kinder frei (Während der Probe berechnen wir 
Getränke für Kinder nach Verbrauch.)

! ��Reservierungen unter: www.becker-weine.com/veranstaltungen

4-Gang-Ostermenü

69,- €  pro Person

! ��Reservierungen unter: www.becker-weine.com/veranstaltungen

5-Gang-Menü mit korrespondierender Weinbegleitung.  
Tauchen Sie ein in die Welt des Weines. Durch den Abend  
führt Sie Winzer Rainer Becker. 

5 -Gang-Menü mit moderierter Weinprobe � Aperitif � 
korrespondierende Getränkebegleitung mit 0,1 l Wein je  
Gang oder alkoholfrei und Wasser

129,- €  pro Person

! ��Reservierungen unter: www.becker-weine.com/veranstaltungen

16. März � 17.00 Uhr

13. April � 17.00 – 19.00 Uhr

18. – 20. April

18. April � 18.30 Uhr

19. April � 12.00 – 15.30 Uhr

20. April � 18.30 Uhr

29. März � 18.30 Uhr

Hut ab - Wein und Hüte

Wein und Buch

Ostern im Weinzuhause

Karfreitag – Fischmenü 

Geführte Wanderung 
am Ostersamstag

Ostersonntag – Menü

Winzerabend

Reisepaket: Ostern im Weinzuhause  
Auch als Osterarrangement mit Übernachtung von 
Freitag bis Montag buchbar.
Jetzt entdecken

https://www.meinweinzuhause.de/de/zimmer-oder-glamping/reisepakete


MAI

Der neue Weinjahrgang 2024 ist da! Probieren Sie alle Weine,  
Sekte und Spezialitäten. Dazu bieten wir Leckereien aus der Wein-
zuhause-Küche an. Wir stehen Ihnen gerne beratend zur Seite. 

Präsentation und Verkostung im Weinzuhause

! ��Keine Anmeldung erforderlich. Reservieren Sie sich gerne im 
Anschluss einen Tisch in unserem Restaurant ESSZIMMER.

Kräuter-Weinprobe
Einen Wein zu beschreiben und die Aromen zu definieren ist 
nicht immer ganz einfach. Doch oft kommen uns Aromen von 
Kräutern in den Sinn, wenn wir einen Wein verkosten. Spazie-
ren Sie mit uns durch unseren Kräutergarten, riechen und 
kosten Sie sich durch die unglaubliche Aromenvielfalt und 
genießen Sie im Anschluss die passenden Weine mit kräu-
trigem Touch.

Rundgang durch den Kräutergarten � 6 Weine � Wasser � 
Kräutersnacks

25,- €  pro Person

! ��Reservierungen unter: www.becker-weine.com/veranstaltungen

Freuen Sie sich auf einen spannenden Kreativ-Workshop mit 
Künstler Oliver Klam. Zur Einstimmung genießen Sie  ein 
prickelndes Glas Sekt, danach gibt es eine Einführung in die 
Welt des Malens und dann geht es auch schon an die Pinsel.

41,- €  pro Person

! ��Reservierungen unter: www.becker-weine.com/veranstaltungen

Pfingsten steht vor der Tür – wie schön, dass hier alle einmal 
Zeit haben. Zeit für Genuss und kreative Ideen.

Ein Hoch auf alle Mütter! Genießen Sie am Muttertag unser 
beliebtes Frühstücksbuffet bis 12.30 Uhr.

27,- €  pro Person

Gehen Sie mit der Kräuterpädagogin Katja Deschinger auf 
Kräuterwanderung rund um das Weinzuhause. Auf einer 
kleinen Reise durch die schöne rheinhessische Landschaft, 
vorbei an Weinreben, Feldern und Wiesen erfahren sie so 
manches Pflanzen-Geheimnis von ihr über sonst so unschein-
baren Wegesrand-Begleiter. Freuen Sie sich zum Wande
rungsabschluss über eine kräutrige Überraschung im Glas.

2-stündiger Spaziergang (findet auch bei leichtem  
Nieselregen statt) � kräutrige Überraschung im Glas

01. Mai � 12.00 – 17.30 Uhr

17. Mai � 17.00 – 18.30 Uhr

07. Juni � 15.00 – 17.00 Uhr

07. – 08. Juni

11. Mai � 08.00 – 12.30 Uhr

17. Mai � 14.30 – 16.30 Uhr

Jahrgangspräsentation
Tag der offenen Flaschen

Weinprobe des Monats

Pfingstsamstag –  
Kreativ-Workshop

Pfingsten im Weinzuhause

Muttertagsfrühstück

Kräuterwanderung

JUNI

Kinder von 7 – 12 Jahre 10,- €  pro Person

Erwachsene 20,- €  pro Person

! ��Reservierungen unter: www.becker-weine.com/veranstaltungen



Es wird heiß! Wir werfen für Sie den Grill an. Genießen Sie 
Köstlichkeiten vom Grill und dazu eine Auswahl an Salaten. 
Nicht nur für Fleisch-Liebhaber geeignet! So kann ein 
Sommerwochenende starten.

BBQ-Buffet � Willkommensgetränk (Bier, Sommercocktail oder 
alkoholfreie Alternative)

69,- €  pro Person

! ��Reservierungen unter: www.becker-weine.com/veranstaltungen

Wir tischen auf – Sie genießen! Freuen Sie sich auf eine 
schmackhafte Auswahl verschiedener, raffinierter Crossover 
Tapas aus unserer Weinzuhause-Küche. Sie sitzen an Tafeln 
auf unserer Terrasse und genießen, neben einer Vielzahl 
facettenreicher Leckerbissen auch den wunderbaren Weitblick. 
So geht Genuss!

Tapasauswahl � Willkommenscocktail

69,- €  pro Person

! ��Reservierungen unter: www.becker-weine.com/veranstaltungen

Ein ganz besonderer Tag für die neuen ABC-Schützen. Das muss 
natürlich gebührend gefeiert werden. Wir decken für Sie den 
Tisch und servieren ein leckeres 3 Gänge Menü für die ganze 
Familie.

3-Gang-Menü 

Heute dreht sich alles um unseren Lila-Liebling – den Lavendel. 
Mit einem Aperitif mitten im Lavendelfeld stimmen wir uns 
auf den Abend ein. Danach geht es zum kulinarischen Teil ins 
Weinzuhause. Hier genießen Sie 4 Gänge rund um den 
Lavendel. 

Aperitif � 4-Gang-Menü 

76,- €  pro Person

! �� Bei gutem Wetter an einer langen Tafel auf unsere Hotelterrasse.  
Bei Regenwetter in unserem gemütlichen Restaurant ESSZIMMER. 
Reservierungen unter: www.becker-weine.com/veranstaltungen

4-Gang-Genießer-Menü

69,- €  pro Person

25. Juli � 18.30 Uhr

09. August � 18.30 Uhr

19. August � 12.30 Uhr

19. Juni � 18.30 Uhr

08. Juni � 18.30 Uhr

BBQ-Abend 

Tapas-Tafel

Einschulungslunch

Lavendeldinner

Pfingstsonntag – Menü

Reisepaket: Pfingsten im Weinzuhause 
Auch als Pfingstarrangement mit Übernachtung 
von Freitag bis Montag buchbar.
Jetzt entdecken

JULI

AUGUST

Kinder bis 7 Jahre 29,- €  pro Person

Erwachsene 39,- €  pro Person

! ��Reservierungen unter: www.becker-weine.com/veranstaltungen

Es wird heiß! Wir werfen für Sie den Grill an. Genießen Sie 
Köstlichkeiten vom Grill und dazu eine Auswahl an Salaten. 
Nicht nur für Fleisch-Liebhaber geeignet! So kann ein 
Sommerwochenende starten.

BBQ-Buffet � Willkommensgetränk (Bier, Sommercocktail  
oder alkoholfreie Alternative)

69,- €  pro Person

! ��Reservierungen unter: www.becker-weine.com/veranstaltungen

05. Juli � 18.30 Uhr

BBQ-Abend 

JUNI JULI

https://www.meinweinzuhause.de/de/zimmer-oder-glamping/reisepakete


Fasswein-Tasting
Die ersten Jungweine liegen in den Fässern. Eine besondere Zeit  
ist angebrochen. Die Weinlese ist beendet und der neue Jahrgang 
liegt als ungeschliffener „Rohdiamant“ im Keller. Wir werfen 
einen ersten gemeinsamen Blick auf den neuen 2025er Jahrgang 
und kosten die frisch vergorenen Jungweine direkt vom Fass. 
Ganz nebenbei gibt es spannende Einblicke in den Weinkeller.

6 Rohweine direkt vom Fass � Brot � Wasser

25,- €  pro Person

! ��Reservierungen unter: www.becker-weine.com/veranstaltungen

Die Südpfalz trifft auf Rheinhessen. Freuen sie sich auf „tödliche 
Törtchen“-  spannende Kurzkrimis von Gina Greifenstein. 
Passend zur Lesung dürfen Sie sich auf leckere (nicht tödliche) 
Törtchen freuen. Genießen Sie einen spannungsgeladenen 
Nachmittag im Weinzuhause.

Lesung � Törtchen � 1 Tasse Kaffee

30,- €  pro Person

! ��Reservierungen unter: www.becker-weine.com/veranstaltungen

Erleben Sie magische Momente im Weinzuhause. Zauberkünstler 
Deger Dereli nimmt Sie mit auf eine außergewöhnliche Reise 
und lässt Sie eintauchen in eine Welt aus Magie und Illusion. 
Während Sie sich verzaubern lassen, genießen Sie ein magi-
sches 4 Gänge Menü aus der Weinzuhause Küche.

4-Gang-Menü � Zaubershow � Aperitif  |  korrespondierende 
Getränkebegleitung mit 0,1 l Wein je Gang oder alkoholfrei und 
Wasser 

129,- €  pro Person

! ��Reservierungen unter: www.becker-weine.com/veranstaltungen

Wir heizen für sie ordentlich ein. Genießen Sie eine köstliche 
Auswahl an Leckereien vom Grill. So kann ein Sommerwochen-
ende starten.

BBQ – Buffet � Willkommensgetränk (Bier, Sommercocktail 
oder alkoholfreie Alternative)

69,- €  pro Person

! ��Reservierungen unter: www.becker-weine.com/veranstaltungen

Freuen Sie sich über ein spannendes 4 Gänge Kräutermenü mit 
Kräuterspezialistin Betina May. Erfahren Sie Wissenswertes 
rund um Hildegard von Bingen und weshalb der große Wissens-
schatz der Äbtissin aktueller denn je ist.

4-Gang-Menü � kräutriger Aperitif und Wasser � Führung 
durch den hauseigenen Hildegard von Bingen Kräutergarten

79,- €  pro Person

! ��Reservierungen unter: www.becker-weine.com/veranstaltungen

Der Herbst ist da und mit ihm der erste frische Most. 
Was passt hierzu besser als ein köstlicher Zwiebelkuchen. 

18. Oktober � 17.00 – 18.30 Uhr

02. November � 15.30 – 17.30 Uhr

08. November �18.30 Uhr

28. August � 18.30 Uhr

13. September � 18.30 Uhr

September

Weinprobe des Monats

Törtchen und Buch

Wein & Magic

BBQ-Abend 

Hildegard von  
Bingen Dinner

Federweisser und  
Zwiebelkuchen

OKTOBER

November

AUGUST

SEPTEMBER



NOVEMBER

DEZEMBER

Es ist Martinszeit – Der Startschuss in die Gänsesaison! Freu-
en Sie sich auf kulinarische Köstlichkeiten rund um die Gans.

Candle Light im Restaurant Esszimmer. Genießen Sie unsere 
Weinzuhause Küche umringt von Kerzenschein. Neben den 
Leckereien, welche Sie à la carte wählen können, bieten wir an 
diesem Tag auch ein spezielles Candle Light Dinner auf 
unserer Empfehlungstafel an.

! ��Reservierungen unter: www.meinweinzuhause.de

Begeben Sie sich auf eine Sinnesreise. Ein abgedunkelter 
Raum, verdeckte Gläser, verdeckte Flaschen. Was nehmen Sie 
noch wahr? Wie beeinflussbar ist unser Geschmacksinn durch 
äußere Einflüsse. Eine spannende Weinprobe die unsere Sinne 
herausfordert. 

25,- €  pro Person

! ��Reservierungen unter: www.becker-weine.com/veranstaltungen

Wir bringen Licht ins Dunkle! Freuen Sie sich auf Candle 
Light-Dinner, Black-Wine-Tasting und Einkaufsrabatte am 
Tag der offenen Flaschen.

ab 12. November – Dezember

28. November � 18.00 – 21.00 Uhr

29. November � 17.00 – 18.30 Uhr

28. – 30. November

Gans im Weinzuhause

Candle Light

Black-Wine-Tasting 

Black Weekend

Verkosten Sie sich durch das komplette Wein- und Sektsorti-
ment des Weingut Beckers. Lassen Sie sich beraten und 
tätigen Sie Ihren Einkauf für die Weihnachtsfeiertage direkt 
vor Ort. Der Einkauf lohnt sich, es warten attraktive Black 
Friday Rabatte auf jeden Weineinkauf.

keine Anmeldung erforderlich

Sichern Sie sich rechtzeitig Ihren Wunschtermin.
Sie planen eine Weihnachtsfeier mit den Kollegen, Freunden 
oder der Familie? Dann sind Sie im WEINZUHAUSE richtig! 
Gerne erstellen wir Ihnen ein individuelles Angebot nach Ihren 
Wünschen.  

! ��Anfragen unter: veranstaltungen@meinweinzuhause.de

29. + 30. November � 06. + 07. Dezember  
13. + 14. Dezember � 19. + 20. Dezember 

Beim Winter-Glühen in unserem Weinzuhause-Hof geht es um 
die Geselligkeit. Freuen Sie sich an den Adventswochenenden 
auf duftenden Winzerglühwein und Traubenpunsch, sowie 
Leckereien vom Wintergrill.
 
An allen vier Adventswochenenden dürfen Sie sich außerdem auf 
Wein-Einkaufsrabatte freuen. Lassen Sie sich diese Gelegen-
heit nicht entgehen und nehmen Sie Ihre Lieblings-Weihnachts-
weine direkt mit nach Hause.

30. November � 12.00 – 17.30 Uhr

Dezember

1. – 4. Adventswochenende � 14.30 – 17.30 Uhr

Jahrgangspräsentation – 
Tag der offenen Flaschen

Weihnachtsfeier

Winter-Glühen im  
Weinzuhause

Getränkepaket zubuchbar zu den Menüs Ostermenüs, Pfingstmenü, Lavendeldinner, BBQ-Abende, Tapas-Tafel, Hildegard von  
Bingen Dinner: 0,1 l Getränkebegleitung wahlweise alkoholisch oder alkoholfrei zu allen Gängen | Wasser | Heißgetränk   

Getränkepakete 35,- €  pro Person



WEINZUHAUSE � Endbergshohl � 55278 Mommenheim
T +49 (0)6138 / 9429980 � E info@meinweinzuhause.de � I www.meinweinzuhause.de

Veranstaltungen:
Wir freuen uns Sie bei unseren Veranstaltungen 
willkommen zu heißen.
Jetzt entdecken

Tischreservierungen:
Sie möchten einen Tisch bei uns reservieren? 
Einfach online buchen und vorfreuen.
Jetzt reservieren

Online-Shop:
Schauen Sie in unserem Online-Shop vorbei  
und stöbern Sie in unseren Angeboten.
Jetzt entdecken

Weinhotel:
Genießen Sie entspannende Tage in unserem
Weinzuhause mitten in den Weinbergen.
Jetzt entdecken

Reisepakete:
Profitieren Sie von unseren Reisepaketen und ver-
bringen Sie genussreiche Momente in Rheinhessen.
Jetzt entdecken

Rechtliches:
Veranstaltungstickets sind im Vorhinein über  
unseren Onlineshop zu erwerben. Die Erstattung 
eines gekauften Tickets ist nicht möglich.
Jetzt nachlesen

meinweinzuhause

http://www.becker-weine.com/veranstaltungen
http://www.meinweinzuhause.de/de/weinzuhause/restaurant
https://www.becker-weine.com/shop-1
http://www.meinweinzuhause.de
http://www.meinweinzuhause.de/de/zimmer-oder-glamping/reisepakete
https://www.becker-weine.com/agb-impressum

